
Projektbrief: „24 – Kochen wie die Profis“ 

Liebe Eltern, 

euer Kind hat sich im Rahmen der Projektwoche für das Projekt „24 – Kochen wie die Profis“ 
entschieden. Ich biete dieses Projekt an, da ich selbst 9 Jahre als ausgebildeter Koch 
gearbeitet habe, bevor ich mich dazu entschied Lehrer zu werden. Die Kinder sollen im 
Projekt einzelne Grundlagen des Kochens kennenlernen und mit meiner Unterstützung 
anwenden. Gerade den älteren Schülern möchte ich aber auch den Beruf des Kochs 
näherbringen.  

Ich freue mich sehr darauf, gemeinsam mit den Kindern die Welt des Kochens zu erkunden. 
Hier nun die wichtigsten Infos zum Projekt.  

Informationen zum Projekt: 

1. Name: Kochen wie die Profis (Nr. 24).  

    Mit wem: Sebastian Bock, Stammgruppenleiter der Haie. 

2. Ort: Raum 12/1 (Gebäude Sophienstiftsplatz) sowie Küche der Sophie.  

3. Was: Die Schüler kochen an vier Tagen in der Woche ihr eigenes Mittagessen. Dazu werden 
eigene Rezeptbücher erstellt. An zwei Tagen ist der Besuch eines „echten“ Kochs in der Schule 
geplant, dem die Kinder bei der gemeinsamen Arbeit über die Schulter schauen können. An 
einem Tag soll mittags ein Restaurant besucht werden, um einen Blick in die Küche zu werfen. 
Das Mittagessen der Schulspeisung kann für euer Kind in dieser Woche also abbestellt 
werden. 

4. Besondere Vorhaben: 

Wie bereits erwähnt werden wir ein Restaurant besuchen. Welches es wird ist derzeit noch 
nicht festgelegt. Es wird aber eines in Weimar sein. Wir wollen dort etwas zu essen 
bestellen und der Bestellung dann „in die Küche folgen“, um zu sehen, wie die Zubereitung 
der Speisen erfolgt. 
Des Weiteren werden die Kinder in der Schulküche mit Messern, heißen Oberflächen und 
Lebensmitteln arbeiten. Ich bitte euch daher, die beigefügte Einverständniserklärung 
auszufüllen und sie eurem Kind am ersten Projekttag mitzugeben.  

Es wird am ersten Projekttag eine umfassende Belehrung zum Verhalten in der Küche geben 
und wir werden gemeinsame Regeln aufstellen.  

5. Was wird gebraucht? 

 Feste, geschlossene Schuhe, 

 Kleidung, die dreckig werden kann; wenn vorhanden gerne eine Schürze, 

 Geld für den Einkauf der Lebensmittel: 10€, mitzubringen am ersten Projekttag 
(eventuell überschüssiges Geld gibt es am Ende selbstverständlich zurück),  

 

Allgemeine Informationen: 

Die täglichen Projektzeiten sind: 

Täglich 8:00 bis 12:30 Uhr für die Untergruppen, bis 13:00 Uhr für alle ab der 
Mittelgruppe.  

Schulfest am Freitag, 12.04.2024, 15:00 bis 18:30 Uhr ist fester Bestandteil der 
Projektwoche, dient der öffentlichen Präsentation und ist für alle Schüler- und 
LehrerInnen verpflichtend. 
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Kosten 

Anfallende Fahrtkosten und Eintrittsgelder können von Eltern über Bildung- und 
Teilhabe beantragt werden.  

  

Hinweise für Kinder vom 1. bis 4. Jahrgang: 

 Bustransfer zur/von der Windmühle für Kinder vom 1.-4- Jahrgang 

◦ Busbegleitung holt Hortkinder im Frühhort ab  

◦ Abfahrt 7:35 Uhr am Busbahnhof (Man kann auch direkt zum Bus gehen.) 

◦ Rückfahrt zur Gropiusstraße  ca. 15:30 Uhr 

◦ Ankunft ca. 16:00 Uhr an der Bushaltestelle „Gropiusstraße“ (Linie 2) 

◦ dort Hortbetreuung bis 17:00 Uhr möglich 

◦ Heimweg vor 15:30 Uhr muss individuell organisiert werden 

 Weil die ProjektleiterInnen und die HortnerInnen an den verschiedenen 
Schulstandorten Ihre bisherigen Vereinbarungen nicht kennen, benötigen alle Kinder 
des 1. bis 4. Jahrgangs jeden Tag einen entsprechenden Zettel von ihren Eltern, der 
sie zum Verlassen der Schule direkt nach Ende des Projektes bzw. zum Besuch des 
Hortes und ggf. dessen selbständigen Verlassens zu einem bestimmten Zeitpunkt 
berechtigt. Dieser ist bitte bei den ProjektleiterInnen und/oder HortnerInnen 
abzugeben. 

 

Bitte denkt an den Essenschip und die Hausschuhe Eures Kindes!   
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Kinder, ErzieherInnen und LehrerInnen präsentieren  

am Freitag, 12. April 2024 ab 15:00 Uhr 

die Ergebnisse der schuloffenen Projektwoche im Rahmen eines 

Schulfestes am Innenstadtcampus. 

Dazu möchten wir Euch und Eure Eltern, Freunde, Verwandten... natürlich herzlich 

einladen. Es wird ein vielfältiges Programm, verschiedene Stände, Ausstellungen und und 

und geben.  

 

Informationen für die Eltern: 

Zum Schulfest am Freitag, 12.04.2024, haben alle SchülerInnen zwischen 15:00 und 18:30 

Uhr Anwesenheitspflicht. Die Hortbetreuung findet zwischen 12:30 und 15:00 Uhr statt. 

Hortkinder an der Windmühle werden gemeinsam mit den HortnerInnen 14:30 Uhr zum 

Innenstadtcampus laufen. Danach übernehmen die ProjektleiterInnen die Aufsicht wieder. 

Wir bitten Euch, Eure Kinder vom 1. bis 4. Jahrgang spätestens ab 17:00 Uhr am 

Innenstadtcampus in Eure Obhut zu übernehmen, damit sie das Schulfest vollständig 

miterleben können.  

Über Eure Unterstützung bei der Vorbereitung und Organisation des Schulfestes freuen wir 

uns sehr. Möchtet Ihr uns helfen, schreibt uns per Mail an projektwoche@jenaplan-

weimar.de. 

Jede Projektgruppe ist zur kulinarischen Umrahmung des Festes aufgefordert an ihrem Stand 

ein kleines Buffet zu gestalten. Bitte unterstützt Euer Kind dabei.   
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Bitte diesen Zettel ausgefüllt und unterschrieben  

am 08.04.2024 bei ProjektleiterIn abgeben. 
 
 
Besonderes zum Projekt: 
 
Hiermit erlauben wir unserem Kind _________________________________ während der 
Projektwoche  
 
O  an einem Besuch in einem Restaurant teilzunehmen, 

O  in der Schulküche (Haus Sophienstiftsplatz) mit Messern und Lebensmitteln am Herd zu arbeiten,  

 
und übernehmen die anfallenden Kosten in Höhe von 10€ für den Kauf von Lebensmitteln 
sowie den Besuch eines Restaurants. 
 
 
____________________________  ____________________________________ 

Ort, Datum  Unterschrift der Erziehungsberechtigten 


